
MENU

PRZYSTAWKI

STARTERS

               Tatar  z polędwicy wołowej / majonez borowikowy / cebulka piklowana /

               chips z topinambura / natka pietruszki / pieczywo z masłem 150g            

              Beef tartare / boletus mayonnaise / pickled  onion / topinambur  chips  /  

              parsley /  bread & butter 150g................................................................................................................................................................. 58zł

              Tatar z pieczonej dyni / suszone pomidory / jogurt z estragonem  / karmelizowany

              słonecznik / szalotka  / pieczona papryka / puder z oliwek / pieczywo z masłem 150g  V 

              Roasted pumpkin tartare / sun dried tomatoes / yoghurt with estragon  / 

             caramelised sunflower seeds / spring onion / roasted pepper / olive powder /

              bread &butter.150g.................................................................................................................................................................................................39zł

              Ceviche z krewetek / mleko kokosowe / limonka / marakuja / kolendra / 

              tostowana bagietka 150g

              Shrimp ceviche / coconut milk  / lime / passion fruit / coriander / 

              tostated  baguette. 150g....................................................................................................................................................................................45zł



             Brioszka / borowiki w śmietanie / chrupiące kapary / orzechy laskowe /

                   natka pietruszki / parmezan 150gr V

             Brioche bread / creamy mushrooms  / crispy capers / hazelnuts / parsley / 

                   parmesan cheese 150gr........................................................................................................................................................................35zł

             Deska wyselekcjonowanych serów i wędlin ( dla 2 osób ) / pieczywo 400g

                  Selected cheeses & cured meat / bread ( for 2 people ) 400g.........................................................90zł

ZUPY

SOUPS

             Zupa tajska / kurczak / krewetki / makaron ryżowy / mleko kokosowe / chilli / 

                  galangal / portobello / trawa cytrynowa 300ml

                 Thai soup / chicken  / prawn / rice noodles / coconute milk / chilli / galangal / 

                  portobello / lemongrass 300ml........................................................................................................................................................35zł

                  Rosół z domowym makaronem 200ml

                  Chicken broth / homemade pasta 200ml...........................................................................................................................19zł

           



               

                  Krem z pieczonego czosnku / pesto ze szczypiorku / crunch z pieczonego

                  kalafiora,  ziemniaków i sera dojrzewającego  300ml   V

            Creamy roasted garlic soup / chives pesto /  roasted cauliflower, potatoes & french 

                  cheese crunch 300ml....................................................................................................................................................................................27zł

                       Zupa grzybowa na bulionie wołowym z lanymi kluskami i kwaśną śmietana 300ml

                   Mushroom soup on beef stew with batter dumplings and sour cream 300ml........27zł

SAŁATKI

  SALADS

                Sałatka z wołowiną serem pleśniowym / konfiturą z czerwonej cebuli /

                       gruszką marnowana i orzechami włoskimi / grzanka 250g

                       Beef salad with blue cheese  / red onion confiture / pickled pear / walnuts /

                       toasted baguette 250g...........................................................................................................................................................................49zł

                            Kurczak w tempurze / krem porowy / szczypiorek / sos winegret / 

                      ser dojrzewający / pomidory konfitowane z czosnkiem /orzechy nerkowca /     

                      g rzanka 250g

                     Tempura fried chicken /  leek cream / chives  / vinegret sauce / french cheese /

                      confit tomatoes with garlic / cashews / toasted baguette.....................................................................43zł 



                Rukola / pieczony burak / mus z dyni / gruszka marynowana / wegański

                       ser grecki / karmelizowany słonecznik / sos winegret / grzanka 250g V

                       Arugula  /  baked beetroot / pumpkin puree / pickled pear/ vegan greek

                       cheese / caramelised sunflower seeds / vinegret sauce / toasted

                       baguette 250g..............................................................................................................................................................................................39zł

                      

DANIA GŁÓWNE

                      MAIN DISHES

              Kotlet  wieprzowy, marynowany w mleko / ziemniaki faszerowane, 

                    zapiekane z serem, boczkiem, dymką  / grillowana

                    sałata rzymska z kwaśną śmietaną i oliwą porową  380g

                    Pork chop marinated in milk/ baked potatoes stuffed with cheese, 

                    bacon and spring onion/ grilled romaine lettuce with sour cream and 

                    leek olive 380g...................................................................................................................................................................................49zł

              



                    Burger z jelenia  / boczek / ogórki konserwowe / cebulka prażona / sos

                     miodowo majonezowy /  sos serowy / frytki super chrupkie / mieszane

                     sałaty z warzywami I sosem winegret  390g

                     Deer burger / bacon / pickled cucumbers/ roasted onion flakes / 

                    honey mayonnaise sauce / cheese sauce / super crunchy fries / mixed salads 

                     with vegetables and vinegret 390g.........................................................................................................................................54zł

              Burger vege  / stripsy z boczniaków w panko / wegańska szarpana wieprzowina /

                    sos sojowy / siekany por z sezamem / kimchi / sos majonezowy ze szczypiorkiem /

                    sałata rzymska 390g V

                    Vegan burger / oyster mushrooms strips / vegan pulled pork with soy 

                    sauce / chopped leek with sesame / kimchi / mayonnaise sauce with chives / 

                    romaine lettuce 390g.....................................................................................................................................................................................47zł

                         Dewolay z kością, masłem i ziołami panierowany w panko/ majonez

                    borowikowy / crunch z boczku dojrzewającego/ koperek / puree ziemniaczane /

                    zielone warzywa w emulsji maślanej 380g

                    Panko fried chicken kiev with bone,  butter & herbs / mushroom mayonnaise / 

                    bacon crunch / dill / mashed potatoes / green vegetables in butter 380g......................49zł

                         



                    Kaczka / pyzy drożdżowe / sos pieczeniowy / kapusta modra zasmażana / 350g

                    Roasted duck / dumplings / gravy  /  fried red cabbage / 350g.............................................67,00zł  

                    Stek z polędwicy / masło z kiszonego ogórka / sos borowikowy/sos pieprzowy / 

                   gotowane warzywa  /gniecione ziemniaki w emulsji truflowej z serem 

                   dojrzewającym  i koperkiem 420g

                   Beef tenderloin steak/ pickled cucumber butter/ mushroom sauce / 

                   pepper sauce / vegetables/ smashed potatoes with truffle emulsion, french 

                   cheese and dill 420g.............................................................................................................................................................................125,00zł

                        Stek z konfitowanej kadrówki / sos rozmarynowy z gorczycą / puree z 

                   wędzonej fasoli/ cebulki karmelizowane w miodzie, winie i demi glacem / 

                   pieczone w warzywa okopowe 380g

                   Confit chuck steak / rosemary sauce with charlock seeds/ smoked

                   bean puree / honey, wine and demi glacem caramelised onions /

                   baked vegetables  380g...................................................................................................................................................................52,00zł

                       Wątróbka drobiowa z smażona cebulą / puree ziemniaczane/

                    buraki karmelizowana w winie, maśle i demi galce/ żel z wiśni 350g

                    Poultry liver with fried onion / mashed potatoes / wine, butter & demi glacem

                   caramelised beetroots / cherry 350g.........................................................................................................................43,00zł



                        Filet z łososia / puree maślane /crunch z sera dojrzewającego /

                        oliwa porowa/ sos holenderski/ szpinak smażony z suszonymi pomidorami I

                        orzechami arachidowymi 350g

                Salmon fillet / butter puree / french cheese crunch/ leek olive/ hollandaise 

                        sauce / pan fried spinach with sun dried tomatoes and peanuts 350g...............57,00zł

           

                Makaron Surf & Turf – polędwica wołowa / krewetki / sos truflowy / 

                       orzechy laskowe /rozmaryn / szpinak / ser dojrzewający 400g

                       Surf & Turf Pasta – beef tenderloin / shrimps / truffle sauce/ cobnuts / 

                       rosemary / spinach /  french cheese 400g..................................................................................................59,00zł

                         Pierogi z kaczką / sos kaparowy z żurawiną  / chips z pietruszki  /  300g

                      Pierogi with duck meat / capers sauce with crunberry /  parsley 

                      chips / 300g …...........................................................................................................................................................................................42,00zł

                            Pierogi z kurkami / emulsja maślano parmezanowa / koperek 300g V

                      Pierogi with chanterelles / butter and parmesan sauce / dill 300g.............................39,00zł

                            Bułki Bao / (1) tempeh w tempurze / sos kobe / (2) szarpana wieprzowina /

                     kimchi / majonez Kewpie / (3) krewetka w panko / sos chrupiące chilli 300g

                      Bao Buns / (1) tempura tempeh / kobe sauce / (2) pulled pork / kimchi / 

                      Kewpie mayonnaise / (3) tempura shrimp / crispy chilli sauce 300g.......................55,00zł

             

                       



           

        

DESERY

DESSERTS

Sernik / gorący sos wiśniowy  200g      

Cheesecake / cherry  sauce 200g...............................................................................................................24,00zł 

                   

                           Szarlotka na ciepło / lody waniliowe 150g 

                          Apple pie / vanilia ice cream 150g......................................................................................................................23,00zł    

                  Torcik bezowy 180g

                           Meringue cake 180g..............................................................................................................................................................22,00zł    

                                                                                                                                                                

                  Ciasto domowe 150g 

                          Cake of the day 150g...............................................................................................................................................................18,00zł           

                           Czekoladowe fondue / owoce / marshmallow / biszkopty  ( dla 2 osób ) 180g

                           Chocolate fondue / fruits / marshmallows / biscuits  180g...........................................32,00zł    

                                                                                                                                                                

                  Lody ( 3 gałki ) / sos wiśniowy / śmietana  150g 

                          Ice cream ( 3 scoops ) / cherry sauce /  whipped cream150g...................................18,00zł            

 

                                                                    


